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MENU DE GRANDE TABLEE

PLAT AU CHOIX

Cheese On Fire accompagné de frites et/ou salade VEGGIE

Galette de lentilles vertes bio, fourme d’Ambert AOP, fromage a tartiflette,
tomme de Savoie IGP, salade, oignons rouges, ciboulette, sauce tartare.

Highway To Ale accompagné de frites et/ou salade
Poulet mariné, lard fumé, cheddar,
oignons rouges, cornichons pickles, salade, sauce BBQ Ninkasi.

Honey For Nothing accompagné de frites et/ou salade

Boeuf VBF, cheddar, oignons rouges, oignons frits, salade,
moutarde au miel Ninkasi, ketchup Ninkasi.

Pepperazzi accompagné de frites et/ou salade
Boeuf VBF, cantal, sauce poivre, lard, oignons crispy, salade.

Snow Patrol accompagné de frites et/ou salade

Poulet frangais mariné, jambon cru, galette de pomme de terre, fromage a tartiflette,
confit d'oignons, cornichons pickles, salade.

Salade Caesar Sister vecaie

Salades mélangées, aiguilettes de poulet panées OU falafels bio, chou rouge,
carottes, copeaux de parmesan, croltons, ciboulette, sauce caesar.

DESSERT AU CHOIX

Browninho
Brownie chocolat, coulis chocolat, créme fouettée.

Ice Skream
Creme glacée sundae, coulis caramel au beurre salé, éclats de spéculoos.

CAFE OFFERT

Ajouter des boissons a votre menu:

Forfait Boisson Classique : 4€

Bieres Ninkasi Pression (25cl) au choix - hors Ninkasi Triple -, Ninkasi craft soda (Limonade, Tonic, Cola,
Ginger Ale), Coca-Cola, Sprite, jus de fruits Bissardon (pomme, pomme-framboise).

Supplément Premium (+2€)
1 verre de vin AU CHOIX (12,5cl).
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expertise biére

Profitez de notre expertise

biére craft made in Tarare!

Atelier, dégustations, masterclass...
Demandez-nous un devis.
privatisations@ninkasi.fr

combien de participants?

a partir de 10

combien ca cotite?

plat + dessert

N
o
&)
h

I

comment ¢ca marche?

Vous pourrez choisir les plats

et boissons directement sur place.
Dans un souci d’organisation

et de fluidité, lorsque le groupe
dépasse 20 personnes, il est
conseillé d’effectuer les choix
préalablement et de nous

les transmettre 24h a I'avance.




